
 
 

 
 
 

 

 
Willkommen in der Tiroler Stuben 

 

Erleben Sie die Tiroler Crossover Küche, in der wir die 
kulinarischen Spezialitäten der Tiroler, Südtiroler und 

Bayerischen Küche auf innovative Weise vereinen.  
Unsere Gerichte kombinieren traditionelle Aromen mit 

modernen Elementen der fein-bürgerlichen Landhausküche und 
werden stets mit frischen, regionalen Zutaten zubereitet. 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und einen 
unvergesslichen Aufenthalt! 

 
Erik und Maria 

mit dem Team der Tiroler Stuben 

 
 
 



A: glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnüsse, F: Soja(-bohnen), G: Milch und Laktose, H: 
Schalenfrüchte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesamsamen, O: Schwefeldioxid und Sulfite, P:  Lupinen, R: Weichtiere 

 
Vorspeisen & Salate 

zum Anfang oder für Zwischendurch 
11.30 – ca. 21.00 Uhr 

 
Hausgemachte Rindssuppe oder kräftige Gemüsebrühe  
mit Frittaten oder Nudeln  € 6,50 
Julienne Gemüse | Kräuter acglo 
 

Hausgemachte Rindssuppe oder kräftige Gemüsebrühe  
mit 1 Kaspressknödel  € 6,50 
mit 2 Kaspressknödel € 9,90 
Julienne Gemüse | Kräuter acg 
 

Tagessuppe    € 6,50 
 

Roastbeef-Carpaccio    € 18,50 
Pfefferkruste | Salsa pikante | Aioli | Röstbrot aglmop 
 

Kleiner gemischter Salat acglm € 6,50   
 

Großer gemischter Salat acglm  € 9,90 
 

Chefsalat acglm € 21,60 
Hendlstreifen | gegrillte Champignons | Bacon  
 

Tiroler Stuben Salat € 22,60  
Ziegenkäse | Nüsse | Birne | Honig  
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Unsere Hauptgerichte  

für den großen Hunger 
11.30 – 21.00 Uhr 

 

 

Auf Anfrage bereiten wir alle Gerichte auch 

senioren– oder kindergerecht zu  

 
Käsespätzle mit Röstzwiebel  € 15,80 
kleiner Salat acglm 
 

Cremiges Gerstlrisotto € 14,80 
Essiggurkenwürfel | Karottenwürfel | Petersilie aclo 
 

Knödel Tris € 16,90 
Spinatknödel | Rote Beete Knödel | Käseknödel 
Braunebutter | Rucola | Parmesan acgl 
 

Schlutzkrapfen mit Graukäse-Kartoffelfüllung / Spinat € 18,90 
Braunebutter | Kirschtomaten | Rucola | Parmesan | Lauchzwiebel acg 
 

Tiroler Maccaroni € 17,80 
Bolognese | Erbsen | Hartwurst | Parmesan cdgo 
 

Exotisches Gemüsecurry mit Knusperreis aclo € 16,80 

mit Pute  € 21,90 
mit Garnelen € 25,60 
 

Fischfilet  € 21,60 
Bratkartoffeln | Cremespinat cdgo 
 

Lachspasta in Saisonaler Soße € 22,60 
Bandnudeln | Sahne | Parmesan | Frühlingslauch 
 

Gedämpftes Lachsfilet in Limettensoße € 25,80 
Bandnudeln | Juliennegemüse dl 
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Hirschragout im Preiselbeersaft"l € 26,90 
Spätzle acglo 
 

Mixed Grill € 25,60 
Ofenkartoffel | Gemüse aglmo 
 

Wiener Schnitzel klassisch vom Kalb € 28,90 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren acg 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein € 18,20 
Pommes | Preiselbeeren acg 
 

Cordon Bleu mit Almkäse und Bauernspeck € 23,60 
Röstkartoffeln | Preiselbeeren acg 
 

Schweinefilet € 26,90 
Champignonrahmsoße | Spätzle | Gemüse 
 

Rostbraten „Tirol“ € 26,60 
Grilltomate | krosser Speck | gebackener Zwiebelring 
Kartoffelgratin | Natursaft aglmo  
 

Putenmedaillons überbacken € 21,80 
Pfannengemüse | Tagliatelle | Parmesan aglo 
 

„Tafelspitz“ Gekochtes Rindfleisch vom Almochsen € 21,80 
Apfelkren | Rahmgemüse | Röstkartoffeln aglo 
 

Entrecote   € 34,90 
Pfeffersauce | Kroketten | Pfannengemüse  aglmo  
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Für den Hunger zwischendurch  

 
Flammkuchen Schinken-Lauch € 13,20 
Frischkäse | Schinken | Lauch | Kräuter acefghnp 
 

Flammkuchen Speck-Zwiebel € 13,20 
Frischkäse | Speck | Zwiebel | Pfeffer | Käse acefghnp 
 

Flammkuchen Ziegenkäse-Birne € 13,20 

Frischkäse | Ziegenkäse | Birne | Honig | Nüsse acefghnp 
 

Flammkuchen Räucherlachs-Rucola  € 13,20 

Frischkäse | Räucherlachs | Rucola acefghnp 
 

Flammkuchen Tomate Mozzarella € 13,20 

Tomatensoße | Mozzarella acefghnp 

 
Flammkuchen Vegi € 13,20 

Frischkäse | Gemüse | Champignon | Kräuter acefghnp 
 

Schinken-Käse-Toast € 8,60 
Salatbouquet | Cocktailsoße acglm 
 

1 Paar Würstl mit Brot € 7,50 
Kren | Senf aclmo 
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Desserts 
das Beste kommt zum Schluss 

 
 

Lauwarmer Apfelstrudel / Topfenstrudel acefgh  
mit Schlagsahne € 6,50 

mit Vanillesoße  € 8,80 
 

Warmes Schokoküchlein € 9,90 
Kugel Eis | Schlagsahne acefgh 
 

Apfelradl mit Vanillesoße acefgh € 7,90 
 

Crêpes acg  

Nutella € 7,60 

Marillenmarmelade € 7,60 
Kugel Eis € 7,60 
 

Eiskaffee gerührt € 7,90 
Vanilleeis | Kaffee | Schlagsahne aefgh 
 

Affogato € 6,50 
Espresso | Vanilleeis g 
 

Heiße Liebe  € 7,20 
Vanilleeis | Himbeeren | Schlagsahne acgo 
 

Coup Dänemark  € 7,20 
Vanilleeis | Schlagsahne | Schokosoße | Mandeln afgh 
 

Gemischtes Eis aefgh 
pro Kugel € 1,50 
 

Sahne extra g € 1,00 
 
 
 
 
 
 


